
 

 

 

 

持續教育學院持續教育學院持續教育學院持續教育學院 
School of Continuing Studies 

西式甜品班西式甜品班西式甜品班西式甜品班    
課程簡介課程簡介課程簡介課程簡介 本課程旨在教授學員如何製作西式甜品。學員將學到五款甜品,包括: 

- Marble Cake 雲石蛋糕 

- Panna Cotta 

- Tiramisu 提拉米蘇 

- Coconut Pudding 椰汁布甸 

- Banana Foster 

 

教學目標教學目標教學目標教學目標 課程完成後，學員將學會： 

� 如何製作上述甜品  

� 學會基本烹調的技巧 

� 學會製作美味甜品 
 

教學對象教學對象教學對象教學對象 本課程適合任何對製作甜品有興趣的人士。  

 

導師導師導師導師   Tertuliano Gomes  曾於 2011 及 2012 年在中國甜品賽事中奪冠 甜品食譜作者 〔待發行〕.    擁有豐富的甜品製作知識及多年甜品教學之經驗 
  

授課語言授課語言授課語言授課語言 中文 
 

 

上課地點上課地點上課地點上課地點    澳門提督馬路 39D-43B 祐適工業大廈 15 樓 
 

上課日期上課日期上課日期上課日期 

C. 11 月 5 日 至 11 月 19 日 週二、四 19:00 ~ 21:30 課程編號:1304250355 總課時為 12.5 小時 

 
課程費用課程費用課程費用課程費用  學 費：澳門幣 1,150 元                     收生名額收生名額收生名額收生名額  20 人 材料費：澳門幣 250 元 所有費用一經繳交，恕不退還或轉讓（本院取消開辦該課程除外）。因此，報讀者於報名前，請考慮清楚上課時間及視乎個人具體情況而決定報讀與否。 
查詢查詢查詢查詢    電話：8796 1999 / 8796 1998  電郵： scs@must.edu.mo 網頁：http://www.must.edu.mo/scs-tw/admission/diploma-certificate-programs/news   持續教育學院致力開拓終身學習機會，如欲收到本學院之課程資料，可發電郵至 scs@must.edu.mo，並提供閣下之電郵地址，標題主旨為 “加入通知群組”。  我們亦為機構/政府部門/學校等提供內部培訓，按各機構不同之要求(主題/時間/地點/對象)而訂定培訓內容。請與我們聯絡。 
 

本課程已納入本課程已納入本課程已納入本課程已納入 教青局教青局教青局教青局 持續進修發展計劃持續進修發展計劃持續進修發展計劃持續進修發展計劃 


